ter exakt ein. Am Ende rechnen die StollenprUfer dle Werte zusammen, und der Publlkumsheblmg steht fest

Die Experten: Bernd Richter und Siegfried Heller |e|ten fachkund:g d|e Jury an, erkliren die Kategorlen und tragen d|e Punkte der Tes-

Fotos Chrlstlan Juppe

Die Gewinner: Silke Zimny und Bécker
Frank Hilbner von der Bdckerei MaaR.

ie Pubhkums;ury wertet
mit Punkten, Uwe Stelmle kommentlert.

Die Dresdner Biackerei MaaRR
gewann den ersten 6ffentlichen
SZ-Stollentest Sachsens. Doch
die finf Nominierten trennten
nur wenige Zehntel.

Von PETER UFER

in Duft zog durch das Sarrasani-Zelt.

SiiRe Vorfreude auf ,Stollen fiir alle®.
Die Veranstaltung war die Premiere und
ein Experiment fiir die erste offentliche
Stollenverkostung. Gesucht wurde der
sachsische Lieblingsstollenbédcker 2014. '

Silke Zimny lachelte zum Schluss das
Licheln der Siegerin. Die Inhaberin der
Dresdner Bickerei MaaR setzte sich immer-
hin gegen vier Bickermeister durch: An-
dreas Wippler von der Bickerei Wippler,

Ein siifler Sieg

Thomas Heller von der Biokonditorei und
Bickerei Bucheckchen, Frank Gehre von
der Bickerei Christian Gehre sowie Rene
Dolze von der Konditorei Dolze aus Rade-
beul. Silke Zimny lichelte auch deshalb,
weil der Sieg sehr knapp ausfiel. Die finf
nominierten Stollen trennten auf den Plit-
zen eins bis fiinf nur wenige Zehntel. Bd-
ckermeister Siegfried Heller vom Dresdner

‘Stollenschutzverband sagte: ,Das Resultat

zeigt, dass die Qualitit aller getesteten Stol-
len sehr gut und jeder ein Gewinner ist.“
Nach dem Aufruf der Sichsischen Zei-
tung zur Suche des beliebtesten Stollenbi-
ckers 2014 trafen in der Redaktion 308
Mails, Postkarten und Briefe ein. 50 Bicker
kamen so auf die Liste, nominiert wurden
die fiinf am meisten Genannten. Zehn Zu-
schauer, die per Zufall aus dem Publikum
im ausverkauften Sarrasani-Zelt ~ausge-

wihlt wurden, priften unter Anleitung

von Siegfried Heller die Stollen. Die Frauen
und Minner begutachteten das duf3ere und
das innere Aussehen, den Geruch, den Ge-
schmack und gaben Punkte von 1,0 bis 5,0.
Einen Stollen zu bewerten, ist eine sehr
sensible Angelegenheit und braucht Zeit.
Der Zucker auf dem Backkérper muss be-
trachtet werden, die Verteilung der Rosi-
nen im Inneren, der leicht marzipanische
Geruch, die Feuchtigkeit und nicht zuletzt
der Geschmack: rein, vollaromatisch, voll-

mundig und harmonisch abgerundet. Wie

unterhaltsam fiir die Zuschauer solch eine
Prozedur ist, blieb schon wihrend der Ver-
anstaltung die Frage. Zehn Menschen beim
Schmecken und Riechen zuzusehen, be-
geisterte die einen, andere langweilten
sich, weil ihnen die Show zu kurz kam.
Siegfried Heller feierte indes ein kleines
Abschiedsfest. Denn der Stollenpriifer wird
sein Amt zum Ende des Jahres abgeben.

Uber zwanzig Jahre war der Rentner beim
Dresdner Stollenschutzverband aktiv da-
bei. Sein Nachfolger Bernd Richter assis-
tierte dem Altmeister bei der offentlichen
Stollenpriifung. Der Vorsitzende des Ba- |
ckerfachverbandes iibernimmt ab kom-
mendem Jahr die regelmaRigen Tests. Die
werden jihrlich vorgenommen, um die
Qualitit des Weihnachtsgebédcks zu si-
chern. Denn nur der Bicker erhilt fiir sei-
nen Produkte das Stollensiegel, der den Kri-
terien standhdlt. Beim Backen geht es vor
allem um das handwerkliche K6nnen.

Silke Zimny erhielt zum Sieg ein extra
angefertigtes Stollenmesser, hergestellt
von der Messermanufaktur Zenker aus Pir-
na. ,Der offentliche Test feierte den Stol-
len. Denn der hat das als sdchsisches Welt-
kulturerbe verdient“, sagte Kabarettist
Uwe Steimle, der den heiteren Teil des
Abends bestritt.




